GRAPE

SCHNITZEL
MONTAG

Heute dreht sich bei uns alles um das Wiener Schnitzel. Hierfir verwen-
den wir ausschlieBlich Kalbsricken von der Metzgerei Klobeck. Ausgeba-
cken wird unser Wiener Schnitzel in feinstem Butterschmalz. Wir servie-
ren das Wiener Schnitzel mit Vogerlsalat, Kartoffelsalat mit Kernél aus der
Siidsteiermark sowie mit Preiselbeeren, Sardelle und Zitrone.

Ihr Grapes-Weinbar Team

MONTAG

Krustenbrot Hell oder Dunkel

Von La Parisienne, Butter, Fleur de Sel
Gordal Oliven aus Andalusien
Gerdstete Marcona Mandeln

Coppa di Parma

Kasevariation vom Télzer Kasladen

Sizilianisches Caponata-Gemiise mit Biffelburrata
Aubergine, Tomate, Paprika, Oliven, Kapern, Pinienkermne

Rindertatar
Eigelb, Kapern, Kartoffelchips

Wiener Schnitzel vom Kalbsriicken
Erdépfel und Vogerlsalat, Preiselbeeren, Zitrone, Sardelle

Frischer Pfifferlinge

Pochiertes Ei, Pomme Puree, Lauch Sous Vide
Gebratener Schwertfisch
KartoffelGurken Salat, Zitronen-Butter
Mousse au Chocolat

Panna Cotta
mit frischen Himbeeren

Zitronen-Biskuit-Rolle
mit Zitronencreme

5,50
5,50

5,90
14,00
14,50

16,50

18,50
28,50
22,50

32,50

10,00
10,00

10,00

SCHAUMWEIN O] |

ROSEWEIN O 1|

N.V. Japcm HOiiChO . 8,00 2025 Rosé Vé 8 00
Funky Fermentia, Veneto, alkoholfrei Mas de la Valeriole P ’
NV No. 3 8.00 as de la Valeriole, Provence
Feral, lialy, alkoholfrei ' 2024 S.i $°Eé 12,00
N.V. Crémant Atemporelle Brut 10,00 Duemani, Toskana
Domaine Dorfeuilles, Vouvray
2023 Champagne Premier Cru Pinots DESSERTWEIN 0,5 cl
Noirs Brut Nature 17,00
Brice Allouchery, Ecueil 1997 Sauternes Ter Cru Classé 15,00
N.V. Cuvée 748 Extira Brut 29,50 La Tour Blanche, Bordeaux
Jaquesson, Dizy 2017 La Sorpresa 29,00
Pacina, Toskana
WEISSWEIN O, | ROTWEIN O] |
2024 Sauvignon Blanc 6,00 2024 Karmdn Tinto 7,50
Andres, Pfalz Bodega Karmén, Rioja
2024 Charmentin 6,00 2016 Pinotage 9,00
Mas de la Valeriole, Provence Scali, SUdo{rto d'Alb
2022 Barbera d‘Alba 9,00
R2e0i254et"éellvc;?ndLeoiBrgurgogne 8'00 Cascina Fontana, Piemont
J y ! 2018 Chateau Puygueraud 10,00
2022 Txakoli 8,00  Chateau Puygeraud, Bordeaux
Bodegas Itsas Mendi, Bizkaiko Txakolina 2024 Nebbiolo 12,00
2023 Grauburgunder Grapes 8,20  Drink Wine Not Labels, Piemont
Selection, Rings, Plalz 2020 Santenay Petit Aigle 15,00
/ . . 8,50 Boris Champy, Burgund
N.V. Sherry Manzanilla Fina 2020 Domaine de Tours 13,00
De la Riva, Jerez E IR d Rho
mmanuel Reynaud, Rhéne
2024 Chenin Blanc Pieces Longues 9,00 2022 Rosso di Montalcino 15,50
Mas del Perie, Cahors Le Ragnaie, Toskana
2024 Solfare 14.00 2020 Savigny ler Cru Les Verglesses 23,00
Giuseppe Cipolla, Sizilien ! Francoise Andre, Burgund
2021 Ganz im Horn GG 2350 2014 Chéateau Giscours 35,00
Rebholz, Pfalz ! Chateau Giscours, Bordeaux
. 2015 Peter Martin Ray Pinot Noir 35,00
li?e.:Jeoz;rrITOII-D?)uro 21,00 Arnot Roberts, Kalifornien
2018 Estate Chardonnay 32.00
The Hilt, Kalifornien !
2023 Chassagne-Montrachet
Thomas Morey, Burgund 34,00



