GRAPES

WEINBAR

SCHAUMWEIN O/ |

ROSEWEIN O 1|

N.V. Crémant Atemporelle Brut 10,00 2025 Rosé Vé , 8,00
) . . Mas de la Valeriole, Provence
Domaine D" Orfeuilles, Vouvray
, . , 2024 Si Rosé 12,00
2023 Premier Cru Pinots Noirs Brut Nature 17,00 ,
, ) Duemani, Toskana
Brice Allouchery, Ecueil
N.V. Champqgne Cuvée 748 Extra Brut 29,50 Non- AIC O/] |
Jaquesson, Dizy
2018 MFPC Pas Opere Extra Brut 21,00 N.V. Japan Hojicha Kombu- 8,00
Ca del Vént, Lombardei cha, Funky Fermenteria, Veneto
N.V. Féral #3 Rote Bete | 8,00
Thymian Ferment
Féral, Trentino
WEISSWEIN O/11
2025 Sauvignon Blanc 6,00 2024 Grauburgunder 8,20 2022 Tiara 21,00
Andres, Pfalz Grapes Selection Niepoort, Douro
2024 Charmentin 6,00 Rings, Pfalz 2021 Ganz im Horn GG 23,50
Mas de la Valeriole, Provence N.V. Sherry Manzanilla Fina 8,50 Rebholz, Pfalz
2022 Txakoli g,00 DelaRiva lerez 2018 Estate Chardonnay 32,00
Bodegas ltsasmendi, Spain Chenin Blanc Pieces Longues %00 The Hilt, Kalfornien
2024 L'Huitre Melon de 8,00 Mas del Perie, Cahors 2023 Chassagne-Montrachet 34 o
Bourgogne 2022 Chablis Terroirs de Beru 13,00  Thomas Morey, Burgund '
Regis et Sylvain, Loire Chateau de Beru, Burgund
2024 Solfare 14.00
Guiseppe Cipolla, Sizilien
ROTWEIN O/1 ]
2024 Karman Tinto 7.50 2024 Nebbiolo 12,00 2020 Savigny-lés- 23,00
Bodega Ké&rman, Rioja Drink Wine Not Labels, Piemont Beaune ler Cru Les Vergeles-
2016 Pinotage 9,00 2020 Domaine de Tours 13,00 ses, Francoise André, Burgund
Scali, Stellenbosch Emmanuel Reynaud, Rhéne 2014 Chéateau Giscours 35,00
2022 Barbera d‘Alba 9,00 2020 Santenay Petit Aigle 15,00 Chateau Giscours, Bordeaux
Cascina Fontana, Piemont Boris Champy, Burgund 2015 Peter Martin Ray 35,00
2018 Chateau Puygeraud 10,00 2022 Rosso di Montalcino 15,50 Pinot Noir

Chateau Puygeraud, Bordeaux

le Ragnaie, Toskana

Amot Roberts, Sonoma Valley



