GRAPES

WEINBAR

CANAPES Manzanilla -Oliven 5,50
Spéte Ernte aus Andalusien
Gerdstete Marcona-Mandeln 5,90
Meersalz aus Ibiza
Hausgebackene Focaccia 3,50
FVO-Oliven Ol, Meersalz
Kasevariation vom Télzer Kasladen 14,50
Knusprige Kartoffel-Cubes 7,50
Creme fraiche d'Isigny, Schnittlauch
...mit Rindertatar +6,50
VORSPEISE Crostone mit Tintenfisch Ragout 15,50
Tomate, Kichererbse
Sizilianisches Caponata Gemise mit Biffelburrata 16,50
Aubergine, Tomate, Paprika, Oliven, Kapern, Pinienkerne
Italienischer griner Spargel 13,50
Sauce Gribiche, Kresse
Carpaccio vom Rinderfilet 18,50
EVO-OL, Zitronenvinaigrette, Grana Padana
Prosciutto di San Daniele aus dem Friaul 16,50
18 Monate gereift
Rindertatar 18,50
Gebeiztes Figelb, Dijonsenf, Kartoffelchips
HAUPTGANG Risotto mit grinem italienischen Spargel 21,50
Butter, Parmesan
Geschmorte Kallbsbacke 32,50
Rotweinsauce, Kartoffelpiree, glasierte Kartoffel
Schwertfischfilet 32,50
Sautierte Artischokenherzen
Rinderfilet von der Metzgerei Klobeck 38,50

Kalbsjus, wilder Brokkoli, Kartoffelpiree



