
Bouchot-Muscheln Imperial ...15.50 
Röstbrot | Saft von roter Ofenpaprika | Dillöl|

Sizilianisches Caponata Gemüse ...16.50 
Bio-Burrata di Bufala Campana DOP   
Aubergine | Tomate | Paprika | Oliven | Kapern I Pinienkerne

Gebackene Artischockenherzen ...18.50 
Kürbiscrème | Weißweinbutter | Marcona Mandeln

Culatta di Zibello Schinkenrarität aus der Emilia Romagna       	
12 Monate gereift ...16.50

Rindertatar ...18.50 
Klassisch mariniert | Asche-Eigelb I Dijonsenf | Brioche
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Taggiasca-Oliven späte Ernte aus Ligurien ...5.50 
Geröstete Marcona-Mandeln Meersalz aus Ibiza ...5.90                      
Hausgebackene Focaccia EVO Oliven Öl | Meersalz ...3.50 			 
Käsevariation vom Tölzer Kasladen ...14.50

Knusprige Kartoffel-Cubes  
Crème fraîche d’Isigny | Schnittlauch ...7.50 
...mit Rindertatar ...+ 6.50 
...mit Caviar (10g) ...+ 35.00

Mango-Himbeer-Crumble ...10.00 
mit Saurrahmeis 

Hausgemachter Gateau au Chocolat...10.50 
mit eingelegten Himbeeren

Crème Brulée ...10.50 
mit Madagaskar-Vanille

Risotto mit 1gr. frischem Weißem Alba Trüffel ...30.00 
jedes weitere Gramm 14.00

Gebratenes Filet vom Loup de Mer ...32.50 
Krustentier-Sud | Escabèche Gemüse

Klassischer Coq au Vin ...24.50 
Kartoffelpüree | Champignons | Ofenkarotten | Speck

Rinderfilet von der Metzgerei Klobeck ...32.50 
Kalbsjus l wilder Brokkoli I Kartoffelpüree


