
Marinierter Lachs...15.50 
Gelbe Zucchini | rosa Pfeffer | Kerbel 

Sizilianisches Caponata Gemüse...16.50 
Bio-Burrata di Bufala Campana DOP                                                                                                                                         
Aubergine | Tomate | Paprika | Oliven | Kapern I Pinienkerne

Geschmorter Chiccorée...13.50 
Granatapfel | Orangenvinaigrette | Mandeln | Ziegenkäse

Carpaccio vom Rinderfilet...18.50 
EVO-ÖL | Zitronenvinaigrette | Grana Padana

Prosciutto di San Daniele aus dem Friaul                                            							     
12 Monate gereift...16.5       

Rindertatar...18.50 
Klassisch mariniert | Asche-Eigelb I Dijonsenf | Brioche
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Nocellara-Oliven späte Ernte aus Sizilien...5.50 
Geröstete Marcona-Mandeln Meersalz aus Ibiza...5.90                      
Hausgebackene Focaccia EVO Oliven Öl | Meersalz...3.50 		                	
Käsevariation vom Tölzer Kasladen...14.50

Knusprige Kartoffel-Cubes  
Crème fraîche d’Isigny | Schnittlauch...7.50 
...mit Rindertatar...+ 6.50  

Mango-Himbeer-Crumble...10.00 
mit Saurrahmeis 

Hausgemachter Gâteau au Chocolat...10.50 
mit eingelegten Himbeeren

Crème Brûlée...10.50 
mit Madagaskar-Vanille

Risotto Milanese...21.50 
Safran | Parmesan I Butter 

Ossobuco mit Risotto Milanese...36.50                                                                          
Gremolata

Gebratenes Filet vom Loup de Mer...32.50 
Krustentier-Sud | Escabèche Gemüse

Rinderfilet von der Metzgerei Klobeck...38.50 
Kalbsjus l wilder Brokkoli I Kartoffelpüree


