
SPEISEN
 

WEINBAR KLASSIKER   
 

3erlei GRAPES PINCHOS nach Ihrer Wahl...9.50 
Aubergine I Ziegenkäse l Minze 

Pata Negra-Schinken I Kräutercreme l Olive 
Geschmortes Caponata-Gemüse I Sardellen I Kapern

Dreierlei Dips...12.00 
Paprika l Waldpilz l Aubergine-Sardelle l Rosmarin-Focaccia

Marinierte Cerignola Oliven...5.50 
Käsevariation I Feigensenf...14.50 

Brothandwerk 25 (Julius Brantner) I Butter I Fleur de Sel...5.50

 
Centro Iberico Pata Negra--Schinken...26.50 
veredelt von Jamón Curado de Navidul I luftgetrocknet  

17 Monate gereift I hauchdünn aufgeschnitten

 
Wildkräutersalat...16.00 

Pfifferlinge l eingelegte Erdbeeren I Ziegenkäse I Pinienkerne I Brot-Chips

Rindertatar  vom Filet...18.50 
Karotte I Miso I Gurke I geröstetes Focaccia

Blumenkohlhummus...16.50 
eingelegter Blumenkohl l Curry-Mandeln l Kräuteröl l Schwarzbrot

Burrata...16.50 
marinierte Honig- und Wassermelone l Baby-Leaf Salat l Vinaigrette

Sardellen El Velado...17.50 
geröstetes Brioche l gesalzene Butter

Flammkuchen 
Speck I Zwiebeln...16.00 

Pfifferlinge I Ziegenkäse l Zitrone l Rucola  ...17.50

HAUPTSPEISEN
Blumenkohlsteak...22.50 

Blumenkohlhummus I Mandeln l Granatapfel l Salsa Verde

Pfifferlingsrisotto...21.50 
 Parmesan l Rotweinfeigen

Gebratenes Lachsforellenfilet von der Fischzucht Birnbaum...32.50 
Blattspinat I Beurre Blanc

Rosa gebratener Kalbsrücken...29.50 
Karotten-Kichererbsencreme l Pfifferlinge l Kalbsjus

Rinderfilet von der Metzgerei Klobeck...38.00 
Kalbsjus I wilder Brokkoli l Kartoffelpüree

 

ROT 0,1L
 

FRUCHTBETONT & FILIGRAN
2023 Bobal Clos Lojen 
Ponce, Manchuela … 6.50

2022 Fleurie Origines 
Hoppenot, Beaujolais … 8.90

 
BIODYNAMISCH & ORGANISCH

2022 Nu Côt 
Clos Dauliac, Südwestfrankreich… 7.50

2021 Blaufränkisch aus dem Kalk 
Wenzel, Leithaberg...8.50 

 
KRAFTVOLL & WÜRZIG

2016 Viña Cubillo Crianza 
R. Lopéz de Heredia, Rioja...9.90

2017 Château Paloumey 
Château Paloumey, Bordeaux… 9.90

2017 Barbaresco 
Produttori di Barbaresco, Piemont… 15.50

2015 Fiefs Vendéens Le Poire 
Domaine St. Nicolas, Loire…16.00

2014 Chante Coucou 
Elian da Ros, Südwestfrankreich...16.90

2019 Autour de Jonquières 
Mas Jullien, Languedoc-Roussillon… 18.50

2014 Cornas Les Chailles 
Alain Voge, Rhône… 19.50 

 

RENOMMIERTE WINZER  & IHRE LAGEN
2012 Viña Tondonia Reserva 

R. Lopéz de Heredia, Rioja...19.00

2022 Beaune-Grèves 1er Cru 
Thomas Morey, Burgund...22.50

2012 Côte-Rôtie Ampodium 
Rostaing, Rhône … 25.00

2010 Blaufränkisch Spitzerberg 
Muhr-van der Niepoort, Carnuntum...24.00

2005 Syrah Paso Robles 
Runquist, Amador County … 19.50

2000 Clos du Marquis 
Saint-Julien, Bordeaux … 35.00

ROSÉ 0,1L
2024 Rosado Karman 

Gomez Cruzado, Rioja...6.00

2024 Rosé Le Vent Dans Les Voiles 
Valerie Courreges, Provence...8.00

WEISS 0,1L
 

LEICHT & FRISCH
2022 Riesling Grapes Selection 

Rings, Pfalz...7.00

2023 Grauburgunder Grapes Selection 
Rings, Pfalz...8.20

2024 Grüner Veltliner Lössterrassen 
Bründlmayer, Kremstal...5.90

2023 Sauvignon Blanc 
Andres, Pfalz...6.00

2023 Chenin Blanc L‘Enjouée halbtrocken 
Ogereau, Loire...8.50 

 
BIODYNAMISCH & ORGANISCH

2020 Autochton 
Bencze Birtok, Balaton...9.00

Solera in Paradise 
Seckinger, Pfalz...9.50

 

KRAFTVOLL & WÜRZIG
2023 Les Deux Albion 

Château de Saint Cosme, Rhône...8.90

2022 Chardonnay Reserve 
Ceel, Leithaberg...9.90

2016 Viña Gravonia Blanco Crianza 
R. Lopéz de Heredia, Rioja…16.50

2020 Perpetuum 
Johannes Zillinger, Weinviertel...18.00

2021 Completer Malans 
Schifferli, Bündner Herrschaft…18.00

2022 Chassagne-Montrachet 
Thomas Morey, Burgund…25.50

2021 Chardonnay 
Ridge Vineyards, Santa Cruz Mountains…28.50 

 

RENOMMIERTE WINZER & IHRE LAGEN
2023 Sancerre Mosaique Calcaire 

Claude Riffault, Loire...13.50

2020 Saumur Blanc Clos du Moulin 
Thierry Germain, Loire…19.50

2014 Sauvignon Blanc Ried Welles 
Lackner-Tinnacher, Südsteiermark...20.50

2014 Riesling GG Reiterpfad 
Christmann, Pfalz… 20.00

 

DESSERTWEINE
Tawny Port 10 Years Old 
Niepoort, Douro… 9.90/5cl

2008 Le Mont Demi-Sec 
Huet, Loire… 12.50/5cl

Late-Night-Karte ab 23 Uhr



FRAGEN SIE NACH DER WEINKARTE / UNSERE WEINE ENTHALTEN SULFITE/ FRAGEN SIE UNSERE MITARBEITER NACH DER ALLERGENENKARTE

SCHAUMWEIN
THE PERFECT START

0,1L 

Yuzu-Birkensaft, non-alcoholic 
Euforia, Tschechien... 9.90

2022 Blanc de Blancs Sekt Tradition Brut 
Bamberger, Nahe ... 11.00

N.V. Rosé Cremant Jean-Fritz Brut 
Jülg, Pfalz  … 11.00

N.V. Champagne Tradition 
Christophe Dechannes, Les Riceys ... 16.90

N.V. Chapel Down Rosé Brut  
Chapel Down, Kent ... 18.50

2020 Champagne Mailly Grand Cru Brut Nature 
Francis Boulard, Faverolles-et-Coemy ... 27.50

SPECIAL EVENTS

...immer wieder Montag ist...

SCHNITZELMONTAG

Immer Montags dreht sich bei uns alles um das Wiener Schnit-
zel. Hierfür verwenden wir ausschließlich Kalbsrücken von der 
Metzgerei Klobeck. Ausgebacken wird unser Wiener Schnitzel 
in feinstem Butterschmalz. Wir servieren das Wiener Schnitzel 
mit Vogerlsalat, Kartoffelsalat mit Kernöl aus der Südsteiermark 

sowie mit Preiselbeeren, Sardelle und Zitrone.
 

Ihr Grapes-Weinbar Team

CATCH OF THE DAY 
aus unserem Wein-Chambrair 

0,1l 9.90

GRAPESMUNICH

GRAPES HAUSWEIN
2022 Riesling Grapes Selection

Rings & Grapes Weinbar
0,1L … 7.00  I  0,75L … 42.00  I  1,5L … 79.00 

2023 Grauburgunder Grapes Selection
Rings & Grapes Weinbar

0,1L … 8.20  I  0,75L … 49.00  


